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Det ved vi om gedekgad...

e Gedekgd er magert!

e Totalt set mindre fedt end lam, men ligner okse og
vildsvinekgd

e Variation i fedtsyresammensaetningen nar man
sammenligner arter, racer og muskeltyper

e Fodring kan pavirke fedtsyresammensaetningen hos geder
-> mere graes -> gget indhold af n-3 fedtsyrer (ex. Linolensyre)

e Gedekgd indeholder flere flerumeaettede
fedtsyrer (=PUFA) end lam og okse,
men mindre end svin

svin > GED > lam > okse
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Til grund for vore undersggelser ligger...

Fokus pa opvaekstbetingelserne; geden som naturplejer hhv. normal
gkologisk drift

Gedekid opvokset pa Stenalt hhv. i Mols Bjerge i 2009
e Kid opvokset i Mols Bjerge
e Fgdt jan/feb
e Retur til Stenalt for slutopfedning primo oktober (ca. 3 uger)
e Stenaltkid
e Fgdt marts/april, dvs. ca. 6-8 uger zeldre
o Tilvaekst (slagtevaegt) +15% i forhold til gederne fra Mols ‘Bjerge

e Alle dyr slagtet primo november
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Stor variation mellem de enkelte dyr, derfor...

e har vi undersggt 8 dyr og heraf
e Kglle (udbenet), hgjre og venstre
e Ryg/filet, hgjre og venstre

~
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Vi har undersggt gedekgdets...

ernaeringsmaessige kvalitet for
e Fedtindhold

e Fedtsyresammensaetning

spisemaessige kvalitet for

o Karakteristiske spiseegenskaber
e traenet panel bestdende af 10 dommere

DET BIOVIDENSKABELIGE FAKULTET
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Fedtindhold - forskel pa opvaekst/fodring

e Lavt fedtindhold generelt set!
e \ore resultater viser, at kagd fra kid, som har géet
i Mols Bjerge er mere fedtfattigt
e Molsgeder 2,8%
e Stenaltgeder 3,7%

e Ingen generel forskel pa fedtindhold i de to
muskeltyper, dog en lille tendens til mere fedt i
rygfileterne

e Ca. 3,3% i gennemsnit

e Kigger vi pa muskeltype i forhold til opvaekst
e Ryg/filet -> ingen forskel i fedtindhold
e Kpoglle -> forskel
e Molsgeder 2,3%
e Stenaltgeder 3,8%

e Maske at forvente, pga. bevaegelse og stgrrelse pa
kiddene?!
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Fedtsyresammensaetning — forskel ml. opvaekst

e Forskel pa fedtsyresammensaetning i forhold til opvaekst
e Molsgeder har i forhold til Stenaltgeder
e Lavere indhold af palmitinsyre (C16:0)
e Hgjere indhold af stearinsyre (C18:0)
e Hgjere indhold af linolensyre (C18:3) -> PUFA
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Fedtsyresammensaetning — forskel ml. muskeltyper

e Forskel pa fedtsyresammensaetning i forhold til opvaekst og
muskeltype

e Kpglle -> ingen forskel
e Ryg/filet
e Molsgeder har i forhold til Stenaltgeder
e Hgjere indhold af stearinsyre (C18:0)
e Hgjere indhold af linolsyre (C18:2) -> PUFA
e Hgjere indhold af linolensyre (C18:3) -> PUFA
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Spisekvalitet - generelt

e Vi har undersggt 24 karakteristiske smagsparametre
e Traenet panel med 10 dommere
e Vi far dokumenteret spisekvaliteten
e Altsd ikke en forbrugerundersggelse

Jannizs. Yaserepaiel
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Spisekvalitet - kglle

e Generelt fa og sma forskelle mellem opvaeskst, men lidt
forskel i teksturen (markeret med **)
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Spisekvalitet - ryg

e Igen meget sma forskelle, og endnu mindre end for kglle
o forskel i fa teksturegenskaber (markeret med *)
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Opsummering

e Vi har nu faet dokumenteret gedekgds ernaerings- og
smagsmaessige kvalitet

e Forskel i fedtindhold, afhaenger af opvaekst og muskeltype
e Forskel i fedtsyresammensaetning, ditto

e Smagskvalitet generelt god; meget mgrt ked med
markant smag af fersk ged

e Forskel i teksturer; men kan forbrugerne kende
forskel?

e Kan bruges fremadrettet i markedsfgring og
planlaegning i forhold til nicheproduktion af
kvalitetsfgdevarer med “terroir”

e (Og den gode historier er der jo... - velbekomme ©
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